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Obiettivi
1. Sviluppare un nuovo alimento di alta qualita — “Qrabbit
meat”

1.1 - Effetti dell’integrazione della dieta con prodotti derivati del
lino e/o alghe "Padina pavonica" e "Chlorella vulgaris" sulla
qualita della carne a livello nutrizionale, chimico-fisico,
organolettico e sensoriale

1.2 - Aumentare l'inclusione di n-3 nella carne, producendo un
nuovo alimento funzionale “Qrabbit meat”

1.3 - Favorire la salute umana riducendo l'incidenza di patologie
croniche e la riduzione della fertilita legate ad uno sbilanciato
rapporto n-6/n-3 nella dieta (prova clinica)

1.4 - Aumentare il consumo di carne di coniglio

NUTRITION FACTS:
RABBIT VS OTHER MEATS
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Obiettivi
2. Ottimizzare la produzione della carne di coniglio e il consumo dell’Qrabbit
meat sia nei mercati locali che esteri

2.1 — Produrre mangimi specifici basati sulla integrazione di lino e alghe

Lino intera pianta Pag“a d| “no Crusca dl “no Sem| dl |in0 estrUSi ChlorEI/a VUIgaris Padina pavonica

Mangime per riproduttori Mangime da ingrasso
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Obiettivi

2.2 - Aumentare le prestazioni riproduttive e produttive del coniglio in modo da
rafforzare la sostenibilita del business, per i piccoli allevatori e le attivita satellite

Fertilita dei riproduttori > Recettivita > Prolificita Lattazione Resa macellazione Peso allo svezzamento

< Mortalita Qualita carcassa e macellazione
Conversione alimento

B e PRIMA
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Obiettivi
2.3 - Valutare l'impatto dell'integrazione sulla salute animale (microbiota benefico che
stimola il sistema immunitario e la resistenza alle malattie) e antibiotico resistenza e residui

Modulazione risposta Indice antiossidante . . Y
- . . . Risposta immunitaria
inflammatoria TLR4 citochine e
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Sostanze antimicrobiche
@ Patogenl intestinali
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Attivita digestiva @ Uso di farmaci
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Obiettivi

2.4 - Validare un innovativo metodo di confezionamento con l'uso di un PAD
assorbente “bacterial catcher” adattato alla carne di coniglio durante il
confezionamento in atmosfera modificata dell’Qrabbit meat (shelf-life e
commercializzazione), mantenuta a temperatura di refrigerazione e congelata

e

i o Coniglio
Coniglio intero Coniglio intero congelato
: congelato
refrigerato :
porzionato
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Oblett|V| Farmers
5 T o
3. Creazione di una nuova 5 B Q\*i il \

filiera alimentare che aumenti
la competitivita dei diversi y From y
attori

Feed mill

3.1 - Coinvolgere attori chiave
per sviluppare una filiera _ to fork aC U
alimentare innovativa che |
garantisca il principio «from - L
farm to fork» e I'acquisizione =h ;\ %

di nuovi mercati Progizs'”g |

packaging

il 11 = KX
s IN THE MEDITERRANEAN AREA

Distribution Breeders




Obiettivi Y

|

3.2 - Rafforzare la cooperazione tra gli attori della filiera

produttiva e centri di ricerca (approccio multi-attore) attraverso
la costituzione del Consorzio QRABBIT che favorira la
redditivita dei partecipanti RABBIT

ZIN
-
-

1 1 11}

Processing
_ and < Consumers
. distribution - O

Farmer
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Risultati

1) Produzione di diete specifiche per favorire la fissazione degli n-3 nei tessuti
degli animali specifici per i riproduttori maschie e femmine e per i conigli da
INgrasso

2) Aspetti produttivi e riproduttivi femmine:

- Riduzione nella mortalita pre e post-svezzamento

- Trend per recettivita e fertilita

- Peso, consumi, produzione di latte, numerosita e peso delle nidiate non
differenti

- 3) Aspetti riproduttivi maschio: differenze nella concentrazione, percentuale
di spermatozoi mobili e alcuni parametri cinetici
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Risultati

4) Nei conigli all’ingrasso:

- Il gruppo L5% mostra il peso medio e un accrescimento giornaliero piu alto
rispetto agli altri gruppi mentre ha il feed conversion rate piu basso

- non ci sono differenze nel consumo di cibo

5) Devono essere svolte le analisi del microbiota e per lo stato ossidativo e
immunitario che si traducono in una maggiore resistenza alle malattie

il 11 = KX
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Risultati

- Composizione in acidi grassi

Le diete contenenti semi di lino
estrusi hanno un'alta percentuale
di acidi grassi n-3, rispetto alla
dieta di controllo

CNT L5%
SSFA 35.87a 34.72b
BRANCH 0.23a 0.20b
SMUFA 23.93 24.00
0.22 0.22

35.34a 30.16c¢
35.15a 29.96¢
0.19 0.20
0.27b 0.31a
3.92c¢ 10.08a
HLCFANn6 7.27a 5.91b

M
=]

CLA

HLCFANn3 1.58 b 3.39a
SPUFA 39.54 b 40.55 a

H
o

Experimental diets?

L3.5%PP RMSE? Probability
35.10b 0.87 0.0004
0.20b 0.02 0.0001
23.76 1.23 0.797
0.23 0.04 0.859
31.06b 1.43 0.0001
30.86b 1.44 0.0001
0.20 0.031 0.534
0.31a 0.052 0.039
9.01b 1.09 0.0001
6.73a 1.23 0.0004
3.58a 0.55 0.0001
40.35a 1.24 0.028

PRIMA
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Risultati

Composizione in acidi grassi

L'acido a-linolenico & (C18:3n3) convertito in EPA
(acido eicosapentenoico, 20:5n-3), DPA (acido
docosapentaenoico 22:5-n-3) e DHA (acido

docosaesaenoico, 22:6-n-3) che proteggono da - CNT
inflammazione e malattie cardiovascolari e e
migliorano la vista e le funzioni cognitive > 35¢
Come indice di qualita é stato indicato anche il 6.322
rapporto n6/n3 degli acidi grassi PUFA 0.18 b
Il rapporto ottimale degli acidi grassi n6/n3 & stato 1.14b
indicato come 4 ed entrambi i gruppi che hanno 0248

9.61a

ricevuto semi di lino estrusi (L5% e L3,5%PP)
rientravano in questa soglia

Experimental diets!

L5%  L3.5%P RMSE?
P
24.0b 24.1b 1.30

6.69a 5.39b 1.21
5.1b 5.94a 1.15
0.54a 0.58a 0.095

2.37a 2.57a 0.39
0.44a 0.49a 0.10
3.02b 2.42b 1.21

PRIMA
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0.0001
0.0001
0.009
0.0001

0.0001
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Risultati

Valutazione a 0,7 ,14 e 21 giorni su carne fresca refrigerata

- pH — NO differenza

- Perdita di acqua (L5% minore perdita di acqua di sgocciolamento)

- Colore (L5% e L5%PP piu luminosi e chiari)

- Ossidazione proteica (determinazione tioli e carbonili) — NO differenza
- Ossidazione lipidi (Tbars) maggiore ossidazione per L5% e L5%PP
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Risultati

Valutazione a 0, 7, 14 e 21 giorni su carne fresca
refrigerate con PAD

- Il PAD attivo utilizzato in questo studio ha

[ ] ' [
prot?tto .efflca.ce.mente la carne da un'eccessiva ___W-
perdita di liquidi
61.64 2.17 ns

- I PAD sembra aver fornito una maggiore 0.89 015
protezione contro I'ossidazione dei lipidi nella ' A N

Carbonil . 2.19 0.37 ns
carne LU

- il 11 == KX PRIMA
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Risultati

Analisi microbiologiche carica microbica totale (TVC), Staphylococcus spp., E.
coli, Enterobacteriaceae, Pseudomonas spp. e Brochothrix thermosphacta

- Durante il periodo di conservazione, tutti i parametri microbiologici indagati sono
aumentati significativamente nel tempo, anche se in nessun caso ['aumento e stato
registrato prima dei 14 giorni di conservazione

- Al termine del periodo di osservazione non é stata rilevata alcuna differenza tra i gruppi

- Da questi risultati preliminari risulta che il confezionamento con PAD attivo abbia
esercitato un’azione antimicrobica una leggera, sebbene con una certa variabilita
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Creazione consorzio

La societa consortile e una societa tra piu imprese che ha lo
scopo di delineare un’organizzazione comune (opera come una
societa per perseguire gli scopi dei consorziati)

Lo scopo non e quello di realizzare un utile da dividere tra i
consorziati, ma quello di consentire a questi ultimi
il conseguimento di un vantaggio mutualistico

Per costituire una societa cooperativa consortile e necessario
che i soci siano almeno nove

EA P PRIMA
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Creazione consorzio

* La quota sociale verra stabilita tra 25 euro fino ad un massimo
di 500 euro a quota per una partecipazione massima di 100.000
euro

* La quota e restituita al socio nel momento in cui lo stesso
dovesse uscire dalla societa

* Ciascun socio cooperatore ha un voto, qualunque sia il valore
della quota o il numero delle azioni possedute

* Per le obbligazioni sociali risponde sempre I'impresa con il suo
patrimonio. E’, quindi, prevista la responsabilita limitata dei
soci al capitale conferito

- i1l 1l = K3 PRIMA
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Creazione consorzio

* Organi della societa consortile cooperativa:
* Assemblea dei soci
e Consiglio di amministrazione
* Presidente

* Organo di controllo: Collegio Sindacale —
Revisore Legale (Art.2477 C.C.)

= onaser ' [ I I % PRIMA

Omega RABDbit: food for health BenefIT & INTHE MEDITERRANEAN AREA




Creazione consorzio

 Altri Organi (facoltativi) della societa consortile:

* Collegio Probiviri: ha il compito di vigilare e giudicare i soggetti che hanno trasgredito
le regole di condotta proprie della societa e dirime i conflitti interni tra soci e soci-
societa

e Comitato Scientifico: € un organo tecnico-consultivo che supporta il CdA nella
definizione delle linee strategiche, nella proposta e nella valutazione dei progetti di
ricerca. E composto da personalita che sono impegnate o comungque di riconosciuto
prestigio nei campi attinenti agli scopi della societa

* Comitato Etico: € organismo consultivo indipendente che ha la responsabilita di
garantire la tutela dei diritti, della sicurezza e del benessere delle persone
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Creazione consorzio

| REGOLAMENTI DISCIPLINANO | RAPPORTI E LE REGOLE
PER LO SVOLGIMENTO DELLO SCAMBIO MUTUALISTICO
TRA SOCIETA E SOCI COOPERATORI

A Il CdA attuai

dettami del
sono predisposti dagli rego I a m e nto | nte N O

amministratori e
sono parti integrante approvati dall'assemblea
dell’atto costitutivo con maggioranze
previste per le
assemblee straordinarie

i1l 1l = K3 PRIMA
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Creazione consorzio

Elementi caratterizzanti la societa consortile cooperativa OMEGA RABBIT:

* Tutela dei soci fondatori e del marchio
Predisposizione del disciplinare, attuazione e controllo del rispetto delle regole
Individuazione e determinazione della filiera

Applicazione di procedure di sostenibilita
Pianificazione — Business Model e strategia d’impresa
Ruoli interni ed esterni

Ripartizione attivita

Determinazione della copertura delle spese di gestione e degli investimenti
Commissioni di performance — utilizzo e ripartizione

- i1l 1l = K3 PRIMA
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1

MERCI DE VOTRE ATTENTION Aaliyy) le | <

X

G

RABBIT

GRAZIE PER LATTENZIONE MERCI DE VOTRE ATTENTION
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